Herzlich willkommen in der Stadlkirchner Hofstub'n

Schon, dass Sie Zeit gefunden haben!

Fur unsere Schmankerl, fur ein gepflegtes Getrank, fur ein nettes Gesprach.

Wahlen Sie in unserer Karte aus bodenstéandigen Gerichten, die wir mit Liebe
verfeinern, aus Pasta nach originalen Rezepten oder einen Fang
aus Fluss und Meerl!

Von Dienstag bis Freitag laden wir zum Mittagsmeni
mit freier Wahl ob Suppe und/oder Dessert:

2-gangig: € 6,50
3-gangig: € 7,90

Genief3en Sie |hren Aufenthalt in unseren
behaglichen Stub'n oder im romantischen G'wolbl

Hermine Hanke
und das Hofstub'n Team

Offnungszeiten

Dienstag bis Freitag von 11:00 bis 24.00 Uhr
Samstag, Sonn- und Feiertage von 10:00 bis 24:00 Uhr

Durchgehend warme Kuche von 11:00 bis 22:00 Uhr

www.hofstubnat | office@hofstubn.at



Lassen Sie sich verfuhren zu einem Glas
Aperitif

Glas Prosecco Canella

Glas Prosecco mit Holunderblitensaft oder Orange
Glas Prosecco mit Aperol

Campari Soda

Campari Orange

Martini Bianco oder Dry

Sherry FIno Dry Seco

Cynar mit Orange

Madeira Dry portugiesisch

Nonino Amaro mit Eis, Orangenscheibe und Minzblatt

Grappa

Brunello di Montalcino
Nonino Chardonnay
Nonino Amaro Geruch nach Alpenkrautern

Riserva Carlo Bocchino 12-jahrig, Eichenfass-Lagerung

Catering von der Hofstub'n:

Wir betreuen lhr Fest routiniert und herzlich!
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Kalte Vorspeisen

Carpaccio vom Rind mit jungem Grana und Rucola
Prosciutto San Daniele mit jungem Grana
Gerauchertes Forellenfilet fein garniert, mit Oberskren

Rucolasalat mit Kirschtomaten und Krauterpesto

Warme Vorspeisen

Gamberi Lupara mit Olivensl, Knoblauch und Chili, scharfl
Spaghetti Aglio Olio, mit Olivensl, Knoblauch und Chili, scharfl

Ravioli in Salbeibutter
gemischt gefullt mit Frischkase, Spinat und Steinpilzen

suppen

Klare Suppe mit hausgemachtem Leberknddel
oder Fleischstrudel mit Schnittlauch

Klare Suppe mit hausgemachtem Kaspressknodel
und Schnittlauch

Klare Suppe mit Nudeln oder hausgemachten Frittaten
und Schnittlauch

Fur ein Gedeck berechnen wir € 1,80

Toskanabrot, Crossini und hausgemachtem Pesto

o da

Ein Gutschein von der Stadlkirchner Hofstub’n:

Ein Geschenk, das Freude bereitet!
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Frahlingserwachen mit Spargel — Barlauch

und frischen Krautern

Barlauchcremesuppe mit WeiBbrotkrusten und Obershaube

Spargelcremesuppe mit Obershaube und Schnittlauch

Frischer Spargel mit einem Medaillon vom Schwein
dazu Kartoffeln und Sauce Hollandaise

Frischer Spargel mit Schinken
dazu Kartoffeln und Krauterbutter

Frischer Spargel mit Sauce Hollandaise
oder mit Krauterbutter und jungem Grana, dazu Kartoffeln

Lammkronen rosa gegrillt
dazu Rosmarinkartoffeln und Spargel

Entenbrust rosa gegrillt
dazu Tagliatelle, Spargel und eine pikante Orangensauce

Risotto mit Garnelen, Spargel und Tomaten

Garnelen ohne Schale vom Grill
mit Spargel, Reis und Barlauchschaum

FUr die Kleinen

€
€

€

Wiener Schnitzel klein, von der Pute, dazu Pommes und Ketchup €

HUhnernuggets mit Pommes und Ketchup
Fischstabchen mit Pommes und Ketchup

Spaghetti mit Tomatensauce

Aut Wunsch servieren wir Kindergerichte auch auBBerhalb
der Speisenfolge. Bitte geben Sie uns Bescheid.

Familien-, Firmen- oder Jubilaumsfeiern werdenen d
Hofstub’'n zu einem unvergesslichen Erlebnis!
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Mit Balsamicodressing und frischen Krautern servieren wir

Pikante Salate

Blattsalate mit Rindersteakstreifen (150g) medium gegrillt
und frischem Grana

Blattsalate mit Garnelenschwdnzen (5 Stuck)
gegrillt mit Curry, garniert mit Orangen

Blattsalate und Rucola mit Thunfischmedaillons (150 g
medium gegrillt, mit Krauterpesto

Blattsalate mit gebratenen Zanderstreifen und Krauterpesto
Gemischter Salat mit gebackenen HUhnerbruststreifen
Gemischter Salat mit gegrillten Putenbruststreifen

Gemischter Salat mit gebackenem griechischen Schafkdse
und Schinkenspeck

Hofstub’'n Salat

Gemischter Salat mit geréstetem Speck und knusprigen Kartoffeln
Salate als Vorspeise: Alle Variationen abzuglich € 1,00
Als Beilage:

Gemischter- oder Blattsalat

Rucolasalat mit Kirschtomaten und Krauterpesto

Fur ein Gedeck berechnen wir € 1,80

Toskanabrot, Crossini und hausgemachtem Pesto

Catering von der Hofstub’n:

Wir betreuen lhr Fest routiniert und herzlich!
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Hofstub’'n Tipps und Traditionelles

Rinderfilet ca. 300 g medium gegrillt € 2450
Rinderfilet ca. 150 g medium gegrillt € 1750
Beilagen zum Rinderfilet zur Auswahl: e € 2,50

Pfeffer-Cognacsauce, Pilzsauce, Kroketten, Pommes,
Ofenkartoffel, Gemusebouquet, Grillgemuse

Tafelspitz dazu Kartoffelgrost'| € 1450

mit Wurzelgemuse und Semmelkren

Medaillons vom Schwein durchgebraten € 1390
mit Pilz- oder Pfeffersauce, dazu hausgemachte Nockerl und Gemise

HUhnerbrust gegrillt € 1270

mit Tomaten und Mozzarella tberbacken, dazu Erbsenreis

Truthahnfilet auf Pilzsauce € 1270

dazu hausgemachte Nockerl und Gemuse

Grillteller vom Schwein, Huhn und Rind € 1350

dazu Pommes, Gemuse, Krauterbutter und zweierlei Dip

Wiener Schnitzel vom Schwein € 9,80

dazu Kartoffeln, Basmatireis und gemischter Salat

Wiener Schnitzel von der Pute oder vom Huhn € 1080

dazu Kartoffeln, Basmatireis und gemischter Salat

Auf Wunsch servieren wir lhnen nahezu alle unsere Speisen
(nicht bei Steaks und ganzen Fischen) auch als kleine Portion.

Der Abzug betragt bei Salaten 1,00 Euro, bei Hauptspeisen
bis 13.00 Euro je 1,10 und tber 1300 Euro jeweils 1,80 Euro

Fur ein Gedeck berechnen wir € 1,80

Toskanabrot, Crossini und hausgemachtem Pesto

In unserer Tischkarte finden Sie eine reiche Au$wah
Desserts, Eistraumen, Cocktails und Edelbranden!



Vegetarisches und Nudelgerichte

Ravioli in Salbeibutter € 890
gemischt gefullt mit Frischkase, Spinat und Steinpilzen

Eier- oder Kdsenockerl mit Blattsalat € 8,90
Spaghetti Aglio Olio mit Olivensl, Knoblauch, Paprika € 850
und Chili - scharfl

Spaghetti della Casa mit Garnelen, Knoblauch und Chili € 1280
Tagliatelle mit geraucherten Lachsstreifen € 980

in leichter Sahnesauce

Zu den Nudelgerichten servieren wir frisch geriebenen Granal

Fisch und Meeresfrichte

Fischvariation Lachs, Zander, Garnele, Calamari € 1790
dazu Basmatireis und Rahmspinat

Zanderfilet gebraten, mit Krauter-Knoblauchbutter € 1390
dazu Kartoffeln, Basmatireis und Brokkoli

Lachsfilet auf WeiRwein-Sahnesauce mit Lauchgemise € 1590
dazu Tagliatelle

Calamari vom Grill € 1380

mit Krauter-Knoblauch-Olivenal und Rosmarinkartoffeln

Garnelen ohne Schale vom Grill € 1580

mit Krauter-Knoblauch-Olivensl, dazu Basmatireis

Fur ein Gedeck berechnen wir € 1,80

Toskanabrot, Crossini und hausgemachtem Pesto

Dinner for Two" in der Hofstub’'n — Ein charmantégschenk!



Blere

Frisch vom Fass

Zipfer Urtyp
Zipfer Urtyp
Zipfer Urtyp

EdelweiB Weizenbier hefetrtb
EdelweiB3 Weizenbier hefetrib

Aus der Flasche

Zipfer Urtyp Medium

Schlossgold alkoholfrei

EdelweiB Weizenbier alkoholfre
Andechser WeiBbier hefetrib oder dunkel

Welne

Qualitatswein Veltliner oder Zweigelt
G'spritzter weif3 oder rot

G'spritzter st

G'spritzter mit Aperol

Gluhwein weil3 oder rot

Eine groBe Auswahl an Qualitatsweinen
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finden Sie in unserer Weinkarte!

In unserer Tischkarte finden Sie eine reiche Au$wah
Desserts, Eistraumen, Cocktails und Edelbranden!
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Prosecco, Sekt und Schaumweine

Glas Prosecco Canella

Glas Prosecco mit Orangen- oder Holunderblltensaft

Glas Prosecco mit Aperol

Schlumberger Sparkling
Prosecco Canella

Prosecco Frizzante Yello
Roederer Brut Champagner

Alkoholfreie Getranke

R('jmerquelle Mineralwasser auch ohne Kohlenséure
Romerquelle Mineralwasser auch ohne Kohlensaure
Romerquelle Mineralwasser mit Zitrone
Sodawasser

Sodawasser

Himbeer- oder Holunder-Soda

Fanta, Almdudler
Coca Cola, Sprite, Eistee Pfirsich oder Zitrone

Coca Cola Light
Coca Cola mit Zitrone

Urltaler Natur-Fruchtsafte
ACE, Marille, Johannisbeere, Erdbeere, Mango,
naturtriber Apfelsaft, Orangennektar

Urltaler Natur-Fruchtsafte mit Soda
Urltaler Natur-Fruchtsafte mit Leitungswasser

SChW@ppeS Tonic Water, Bitter Lemon oder Ginger Ale
Red Bull

In unserer Tischkarte finden Sie eine reiche Au$wah
Desserts, Eistraumen, Cocktails und Edelbranden!
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